
ROBALO BRANCO (BRASIL)

Centropomus undecimalis (Bloch, 1792)

Clasificación científica:

• Reino: Animalia

• Filo: Chordata

• Clase: Actinopterygii

• Orde: Perciformes

• Familia: Centropomidae

• Xénero: Centropomus

• Especie: Centropomus undecimalis

Características e bioloxía:
O robalo branco é un peixe de corpo alongado e prateado, cunha liña lateral negra moi marcada 
que percorre o seu corpo. A súa boca é grande e protráctil, adaptada para capturar presas. 
Presenta dúas aletas dorsais, a primeira con espiñas e a segunda con raios brandos. Pode alcanzar 
ata 140 cm de lonxitude e un peso de 15 kg, aínda que a media se sitúa arredor dos 50 cm.

Hábitat e bioloxía:
É unha especie que habita tanto en augas salgadas como doces, xa que é anfídroma, migrando 
entre ríos, estuarios e o océano. Atópase amplamente distribuído polo Atlántico occidental, desde 
Florida (EUA) ata o sur do Brasil, incluíndo o mar Caribe e o Golfo de México. Prefire augas cálidas 
e pouco profundas, asociándose a arrecifes, baías e manglares. O robalo branco é un depredador 
carnívoro que se alimenta principalmente de peixes máis pequenos e crustáceos. A súa 
reprodución ocorre en estuarios e ríos, onde soben para desovar, xeralmente durante o inverno. 
Os xuvenís permanecen nestas áreas ata acadar un tamaño adecuado para migrar de volta ao mar.

Usos culinarios:
A carne do robalo branco é branca, firme e de excelente sabor, sendo utilizada en diversas 
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preparacións culinarias. En Brasil é moi popular na grella, asado ou en caldeiradas. Debido á súa 
textura e sabor delicado, tamén se emprega en ceviches e pratos gourmet.

Curiosidades:

• O robalo branco ten a capacidade de cambiar de sexo ao longo da súa vida, comezando 
como macho e converténdose en femia cando alcanza un tamaño maior.

• É moi apreciado na pesca deportiva debido á súa forza e loita cando é capturado.

• Durante a época de reprodución, adoita formar grupos numerosos preto das 
desembocaduras dos ríos.
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