£STUDO DAS PROPIEDADES
1§ DAS PROTEENAS

DESNATURALIZACION E
COAGULACION

1.Engadir 3 mL de leite nun tubo de ensaio.

2. Atemperar o leite a calor da chama do chisqueiro de alcol (non
quecer demasiado).

3.Engadir 2 gotas de acido acético (vinagre) sobre o leite.

4.Axitar o tubo de ensaio durante 1 minuto.

5.Observar o resultado.




