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1 Presentacion do centro
Benvido/da a CIFP de Vilamarin.

O CIFP de Vilamarin é un centro de titularidade publica que imparte estudos Formacion Profesional, esta situado
no entorno rural do concello de Vilamarin, a 18 km da cidade das Burgas. A sta construcién data de 1978.
Comezou a funcionar como Centro de Formacion Profesional das familias de Hostalaria e Turismo e Agraria no
curso 1988/89, con servizo de Residencia para alumnado masculino, segundo foi pasando o tempo, o centro foi

medrando e adaptandose ao ritmo das distintas Leis de educacion, no ano 2000 a residencia pasou a ser mixta.

Na actualidade o centro educativo oferta ciclos das familias profesionais de Hostalaria Turismo, Industrias
Alimentarias e Agraria. O CIFP de Vilamarin é un centro educativo rural sito na vila de Vilamarin que presenta
unha oferta educativa centrada solo na formacién profesional e forma parte desde agosto de 2023 & rede de CIFP

de Galicia, regulados polo Decreto 266/2007, do 28 de setembro.

Cada dia acolle a uns 250 alumnos e alumnas e 56 docentes que se reparten entre os diferentes ciclos das familias
de Industrias Alimentarias, Hostalaria e Turismo e Agraria, en tres niveis educativos, superior, medio e bdsico,
distribuidos nas modalidades de ordinario, modular ordinario, modular distancia e dual. Ademais compartimos co

Portovello o ciclo de Producién e Comercio.

Asemade, o centro tamén xestiona procedementos relacionados coa acreditacion de competencias profesionais,
probas libres e accions formativas para desempregados en colaboracidn co servizo de emprego, que fan do CIFP de
Vilamarin un dos centros educativos de maior relevancia dentro da especialidade da Hostalaria e o Turismo da

provincia de Ourense.

No curso 2023- 24 xurde o departamento de Calidade e Innovacién do CIFP de Vilamarin, que se configura dentro
da area de Calidade, innovacion e orientacion profesional do centro educativo, tal como recolle o Regulamento
Organico de Centros Integrados de Formacién Profesional (ROC) regulado no Decreto 77/2011, do 7 de abril,

Decreto que se desenvolve na ORDE do 29 de xullo de 2011.

O feito de estar integrados nesta rede leva aparellado que o centro educativo terd auditorias de segquimento dos

requisitos precisos para a consecucién de unha Certificacion de Calidade segundo a norma UNE-EN-ISO 9001.
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11 Planos, localizacion e acceso

EDIFICIO 1 - ANDAR 1°

continuacién, destacamos nunha Taboa os Espazos singulares de cada edificio, onde se atopan os distintos
Despachos e Aulas Obradoiros, aulas, residencia, comedores etc.
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Edificio PLANTA BAIXA 1° ANDAR PLANTA (-1BAIXA) BAIXO CUBERTA
N° 1 -SECRETARIA, DIRECCION | -SALA DO PROFESORADO -Departamento n1
OFICINAS -AULA 101 -XEFATURA DE ESTUDOS E (DIMAX. RAOGAL Relacién
-AULA 102 DE CALIDADE con empresas9
-AULA AUDIO - DEPARTAMENTO DE - Departamento n°2
-AULA DE INFORMACION E Dinamizacion de idiomas
EMPRENDEMENTO ORIENTACION - Departamenton®3
-AULA TECA 1 PROFESIONAL (DIOP) FOL, Emprendemento, TIC.
-SALON DE ACTOS -AULAS: 201, 202, 203, 204, - Departamento n° 4
205, 206, 207, hostalaria Turismo,
industrias alimentarias,
ARA.
- ALMACEN
N° 2 - AULA TALLER DE ECONOMATO ALMACEN
RESTAURANTE 1
TALLERES - AULA TALLER DE
RESTAURANTE 2
- AULA TALLER DE
CAFETARIA
- AULA DE COCINA1E 2
- AULA DE CUARTO FRIiO
- ZONAS DE PLONGE -
-OFFICE 1 LAVADO)
-OFFICE 2 (ALMACEN9
N° 2 ZONA NOVA F;AC\)SE:?EALI?AC;I&O DE - VESTIARIOS ALUMNOS
- VESTIARIOS ALUMNAS
TA'—'-ERES, - OBRADOIRO DE - VESTIARIOS
PANADARIA Pgl\é/;/l?\gmo o PROFESORADO
- 3 - ALMACEN
NFEITARIA
co - TAQUILLAS.
N° 2 - HAB DE 101 PAS -DESPACHO -AULAS 301, 302, 303, 304 | ALMACEN
- HAB 103 VESTIARIO EDUCADORES/AS (TECA 2).
RESIDENCIA PROFESORAS -HAB: ,201, 202, 203, 205
- HAB 105 VESTIARIOS 210, 21, 212, 213, 214, 215, | -LAVANDERIA
PROFESORES. 216, 217. HABITACIONS DE | _cORREDORES ZONA DE
- HAB: 102, 104, 106, 107, ALUMANDO RESIDENTE.
108, 110, 111, HABITACIONS | - HAB 206, INFORMATICA.
DO ALUMANDO. - HAB 207 GARDA
-HAB. 107 XIMNASIO. - HAB 204 AULA TALLER
- COMEDOR MULTIUSOS DE ALOXAMENTOS.
e
) ' ZONA DE PING-PON
- SERVIZOS /ASEOS.
- BIBLIOTECA
N°3 AGRARIA - AULA
-VESTIARIOS
AULA TALLER ADEGA
-ALMACEN DE
MAQUINARIA .
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1.2 Oferta educativa
Familia Profesional Hostalaria e Turismo
REXIME CICLOS FORMATIVOS DURACION DOS ESTUDIOS
Ordinario CB Cocifia e Restauracion 1° 3 trimestres FCE
CB Cocifia e Restauracion 2° 2 trimestres FCE + 1 trimestre
formacién en empresa
CB Actividades de Panadaria 1° 3 trimestres FCE
CB Actividades de Panadaria 2° 2 trimestres FCE + 1 trimestre
formacién en empresa
CM Servizos de Restauracion 1° 3 trimestres FCE
CM Servizos de Restauracion 1° 2 trimestres FCE + 1 trimestre
FCT
CM Cocifia e Gastronomia 1° 3 trimestres FCE
CM Cocifa e Gastronomia 2° 2 trimestres FCE + 1 trimestre
formacién en empresa
CSD Cocifia 1° 3 trimestres FCE
CSD Cocifia 2° 2 trimestres FCE + 1 trimestre
formacién en empresa
CSD Servizos de restauracion 1° 3 trimestres FCE
CSD Servizos de restauracion 2° 2 trimestres FCE + 1 trimestre
formacién en empresa
DUAL CSD Xestion de Aloxamentos Turisticos 1° | 2 trimestres FCE + 2 trimestres| Intensiva
empresa
CSD Xestion de Aloxamentos Turisticos 2°| 2 trimestres FCE + 2 trimestres| Intensiva
empresa
CSD Cocifia con modulos de agroecoloxia1® 2 trimestres FCE + 2 trimestres| Intensiva
empresa
CSD Cocifia con médulos de agroecoloxia | 2 trimestres FCE + 2 trimestres| Intensiva
2° empresa
DUAL ACELERADA Acelerada de Aloxamentos e lavanderia 1° trimestre +2 Meses FCE intensiva
Plan retorna DUAL CSD Xestion de Aloxamentos Turisticos 1° | 2 trimestres FCE + 2 trimestres
distancia (distancia) empresa
Distancia CSD Xestion de Aloxamentos Turisticos 2°| 2 trimestres FCE + 2 trimestres
(distancia) empresa
Familia de Industrias Alimentarias
REXIME CICLOS FORMATIVOS DURACION DOS ESTUDIOS
Ordinario CM Panadaria Pastelaria e 3 trimestres FCE
Confeiteria 1°
CM Panadaria Pastelaria e 2 trimestres FCE + 1 trimestre
Confeiteria 2° FCT
Familia de Agraria
REXIME CICLOS FORMATIVOS DURACION DOS ESTUDIOS
DUAL modular intensiva CB Aproveitamentos Forestais 1° 2 trimestres FCE + 1
trimestre FCT
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1.3  Organigrama funcional.

| IDRGD‘:N'FM, Eva Fachado ' ’
CIFP DEVILAMARIN CONSELLO SOCIAL |~
| cLAUSTRO DE PROFESORADO | —
| - . 1
Area de FORMACION Area de CALIDADE, INNOVACION E Area de ADMINISTRACION e
XEFATURA DE ESTUDIOS ORIENTACIGN profesional XESTION
" Ppaloma Hermida VICEDIRECCION SECRETARIA
....... - Juan Pose Eduardo Redondo
| l / ~
. - Coord. Residencla: R. Mantemento
Departamentos didicticos | De Departament Oscar Yaz
COORDINADOR EUIPD DINAMIZACION | Xef. partamentos
| LINGUA GALEGA - .
HOSTALARIA E TURISMO Ana Belén Dominguez CALIDADE EINNOVACION
Jacobo Rodriguez
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS - ; Rocio Pérez !
Coordinacion de Programa = g COMISION DE SEGURIDADE
S RELACIONCONEMPRESAS FcT | | | |COMBIONDESEEERDIAL
Rosagell Mpsssl2 - Phuciingiie NatividadNelra E SAUDE LABORAL
AGRARIA Beatriz Alvarez INFORMACION E ORIENTACION Eduardo Redondo
José Manuel Gayin PROFESIONAL (100X)
FoL COURDINACIGN DE BIBLIOTECA Monica Noda Departamentos
Ana Feljoo __ Beatrlz Noguelras ACRH);I;A(:IDFN EnP:OBAs (ARA) didacticos
ra te Departamentos non
DINAMIZACION DE IDIOMAS didacticos
Beatriz Alvarez COORDINACIGN DE AUKILIARES DE P—
COMNVERSA "IN EMPRENDEMENTO
Beatriz Noguelras Miguel Angel Fernandez —
COORDINACION DE AGE COORDINACION TIC E PLAN DIXITAL
it Alba Quintas S QLIJBS& .
l | Eva Rodriguez Q DINAMIZACION DE RELACION CON
| EQUIPOS DOCENTES | Elh::lfmﬁlg?l:l::
v TOORDIRACTON O BENESTAR E COORDINACIGN DE PROCRAMAS -
! [ — CONVIVENCIA ) _|
= Ana Gonzalez Alba Quintas
Teoues Titorias
actividades ECT l l
formativas o cooummglén DE INNOVACION E
FORMACIGN DO PROFESORADO
- AULADE CONVIVENCIA PUNTO LA | -
INCLUSIVA LARANXA Loreto Blanco

3. Organigrama do CIFP

* Direccion do CIFP de Vilamarin

* Dna. Eva Fachado Rubio

* Teléfonos: 988 685 050
 Fax:

» Correo electrodnico: cifp.vilamarin@edu.xunta.gal

* Vicedireccion
e D. Juan Pose Casal

Correo electrdnico: cifp.vilamarin@edu.xunta.gal Teléfono: 988 685 055
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» Xefatura da area de calidade, innovacion e orientacion profesional

 Xefatura de Area: D. Juan Pose Casal
* Xefatura de departamento de Calidade e Innovacién: Dna. Rocio Pérez Reija

xescal.cifp.vilamarin@edu.xunta.gal Teléfono: 988 685 056

» Xefatura de departamento Acreditacion e Probas (ARA): Dna. Sara Ferndndez Amoedo.

acreditacion.cifp.vilamarin@edu.xunta.gal teléfono: 988 685 047

e Coordinacion de Innovacion e Formacion do Profesorado : Dna. Loreto Blanco Nufiez

innovacioneformacion.cifp.vilamarin@edu.xunta.gal

* -Coordinacion de Programas Internacionais: Dna. Alba Quintas Aller

programas.internacionais.cifp.vilamarin@edu.xunta.gal teléfono: 988 685 065

- Coordinacion de Tecnoloxia da Informacion e Comunicacion (TIC): Dna. Alba Quintas Aller

tic.cifp.vilamarin@edu.xunta.ga teléfono: 988 685 048

* plandixital.cifp.vilamarin@edu.xunta.gal

* Coordinacion de Emprendemento:. Teléfono: 988 685 066

» Secretaria.

 D. Eduardo Redondo Collazo

* Correo electroénico: cifp.vilamarin@edu.xunta.gal Teléfono: 988 685 052

» Xefatura da area de administracion e xestion.

+ Xefe da area: D. Eduardo Redondo Collazo

* conserxeria.cifp.vilamarin@edu.xunta.qgal

* -Coordinador de Residencia: D. Xenxo Pereiro Lépez
. - Responsable de mantemento: D. Oscar Vaz Diéguez

. Mantemento.cifp.vilamarin@edu.xunta.gal

* - Responsable de compras: D. Eduardo Redondo Collazo.

» Comision de Seguridade e Saude Laboral: D. Eduardo Redondo Collazo e os/as xefes/as de departamento.
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» Xefatura de estudos

 Dna. Paloma Pilar Hermida Tato

* Correo electronico: cifp.vilamarin@edu.xunta.gal Teléfono: 988 685063

» Xefatura da area de formacion

* Xefatura de drea: Dna. Paloma Pilar Hermida Tato

* Xefatura do departamento de Hostaleria e Turismo: D. Jacobo Rodriguez Hermida
teléfono: 988 685 064

* Xefatura do departamento Industrias Alimentarias: Dna. Rosa Celi Mouteria.

* Xefatura do departamento Agraria: D. José Manuel Gavin Rodriguez

» Xefatura do departamento de Formacion e Orientacion Laboral: Dna. Ana Maria Feijoo Gonzélez
teléfono: 988 685 048

* Xefatura do departamento de Dinamizacion de Idiomas: Dna. Ana Belén Dominguez Gémez

dinamizaciondeidiomas.cifp.vilamarin@edu.xunta.gal

» Xefatura de departamento de Informacion e Orientacidn Profesional: Dna. Ménica Elena Noda
Plasencia.
* Coordinacion de Biblioteca: Dna. Beatriz Nogueiras Ferreiro.

* biblioteca.cifp.vilamarin@edu.xunta.gal

* Xefatura do departamento de dinamizacién de Idiomas: Dona Beatriz Alvarez Castro.

* Coordinacion do Equipo de Dinamizacion de Lingua Galega: Dna. Ana Belén Dominguez Gémez

* Coordinacién Plurilingiiismo: Dna. Beatriz Alvarez Castro

¢ Coordinacion de Benestar de Convivencia: Dna. Ana Gonzalez Franco.

¢ Outros:
» Dinamizacion da relacidon coas empresas e FP DUAL: Natalia Salgueiro Loureiro.
Teléfono: 988 685 037.

TITORES GRUPOS

* TITORES » CICLOS/GRUPOS
* Quintas Feijoo, Antia » CBHOT11-COCRES_CB Cocifia e Restauracion 1°
» Pifeiro Gestal, Salvador « CBHOT11 Cocifia e Restauracién 2°
* Rodriguez Pérez, Maria ¢ CBHOT13-ACTPANPAS_CB 1°
José
* Iglesias Rey, Fernando * ZD1AGAO001300 CB Aproveitamentos forestais.
* Vidal Garcia, Pancho + CMHOTO02-SERES_CM Servizos en Restauracion 1°
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Fernande Alonso, Judit

CMHOTO02-SERES_CM Servizos en Restauracion 2°

Noya Pampin, Juan
Manuel

CMHOTO1-COGA_CM Cocifia e Gastronomia 1°

Gonzalez Franco, Ana

CMHOTO01-COGA_CM Cocifia e Gastronomia 2°

Cordido Rio, Manuel

CMINAO1-PRC_CM Panadaria Repostaria e Confeitaria 1°

Fernandez Lopez, Miguel
A.

CMINAO1-PRC_CM Panadaria Repostaria e Confeitaria 2°

Nieves Fernandez, Rut

CSHOTO05-DIRSR_CS Direccidn de Servizos de

Restauracion 1°

Oliveira Ozores, Juan M.

CSHOTO5-DIRSR_CS Direccién de Servizos de

Restauracion 2°

Salgueiro Loureiro,

Natalia

CSHOTO04-DIRCO_CS Direccion de Cocifia 1°

Curiarro Mourifia, David

CSHOTO04-DIRCO_CS Direccion de Cocifia 2°

Besada Areal, Nuria

ZSHOTO1-XEALTU_CS Xestion de Aloxamentos
Turisticos_DUAL 1°

Leira Garcia, Elena

ZSHOTO1-XEALTU_CS Xestion de Aloxamentos
Turisticos_DUAL 2°***2 CSHOTO1-XEALTU-B (FCT e

Proxecto 1°Trimestre)

Tejada Cid, Belén

ZSHOTO04-DIRCO/ZMAGAO1-PRAGREC_CS Direccién de

Cocifia e Oferta Parcial Agroecoloxia_DUAL1°

Gonzalez Gonzalez,

Bibian

ZSHOTO04-DIRCO/ZMAGAO1-PRAGREC_CS Direccién de

Cocifa e Oferta Parcial Agroecoloxia_DUAL2°

Leis Montoiro, Cristina

ZSHOT-( BOLSA RETORNA DUAL INTENSIVA) CS Xestion

de Aloxamentos Turisticos_DUAL 1°

Rodriguez Tufias, Noelia

ZSHOT-( BOLSA RETORNA DUAL INTENSIVA) CS Xestion
de Aloxamentos Turisticos_DUAL 2°

Gallego Garcia, Amara

Formacion Acelerada, Aloxamento e lavanderia
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2 Politica de calidade

Presentdmosche a nosa politica de calidade e conviddmoste a participar coa tla opiniédn a través da caixa de
suxestions, e na paxina web. Contribuirds deste xeito 4 mellora do noso sistema de xestién da calidade.

3 Dereitos e deberes do alumnado

O CIFP de Vilamarin conta cunhas Normas de organizacion de funcionamento (NOF) que foron desefiadas para

garantir o respecto entre de todos os membros desta comunidade educativa e favorecer un entorno que permita

acadar un 6ptimo aproveitamento dos recursos ao alcance do alumnado e o profesorado.

Dentro do documento que recolle as NOF, no seu apartado 8. Convivencia puntos 8.1 Dereito e deberes

4 Normas de convivencia no centro

As NOF incluen as normas de convivencia que garanten o cumprimento do Plan de convivencia. Recolle ademais a
organizacion dos espazos e dos tempos, asi como a distribucién dos recursos para favorecer unha convivencia
positiva no centro educativo. Por outra banda, establecen os procedementos de comunicacidon das faltas de

asistencia.

5 Servizos do centro

51 Biblioteca

Este espazo ten como obxectivo garantir as condiciéns para realizar un bo estudo e facilitar a concentracién e
animacion e a lectura, asi como, o desenvolvemento de distintas actividades organizadas polo equipo de biblioteca.

Tamén realizarase sesions de cine.

Cumpriranse as normas de uso tal como figuran en dito espazo.

5.2 Vestiarios

A localizacién disto esta no edificio n® 2 zona talleres panadaria, pastelaria na planta -1, a entrada serd
pola porta 3 a ultima (zona de venta) e asi mesmo a de saida. Estd prohibido sair pola porta de emerxencia

da planta -1, agas cando a situacién o requira por emerxencia.

5.3 Comedor

O alumnado acatara en todo momento as normas de funcionamento do comedor establecidas polo departamento
de Hostalaria e Turismo do CIFP de Vilamarin. Accederase ao comedor de forma axeitada e coas medidas de

hixiene apropiadas.

Horario Xantar:

1° quenda: 13:30h - 14:00h ( para alumnado implicado no servizo), que rematan as clase ese dia as 16:00h
*2° quenda: 14:00h — 15:00h sé os venres para o alumando que remata as clase a 14:00h.

3° quenda 15:00h- 16:00h (cando rematen as suas clases).

Lugar onde se realiza o servizo de xantar.

1° quenda xantar, desenvolveranse no comedor social, co sistema de autoservizo, ubicado na planta baixa da

residencia aula polivalente.
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2° e 3° quenda realizarase nas aulas talleres de comedores segundo se organicen os servizos, ou no comedor

social, co sistema de autoservizo, localizado na planta baixa da residencia aula polivalente.

No caso de que algun alumno/a necesite un réxime alimentario especial, comunicardselle & vicedireccién,

aportando un certificado médico que acredite a necesidade dese réxime e a dieta a seguir.

Durante o xantar o comedor é unha aula de practicas, polo tanto tratardn en todo momento de colaborar co
profesorado, cos/oas educadores/as, ou coa persoa que realice a vixilancia nesa dependencia, e tamén, de
respectar os/ds companfeiros/as que se atopen no desenvolvemento das clases practicas. Rexerdn as normas que

se esixen en calquera tipo de restaurante.

O alumnado non se ergueran da mesa ata que rematen tdédolos comensais de comer, excepto que se aplique o

sistema de “Autoservizo” sobre todo na 1°quenda.

Non se podera retirar do comedor comida, bebida ou utensilios propios deste espazo.

Cando se realiza autoservizo debemos colaborar coa orde e limpeza, colocando o material nos sitios destinados.
- As quendas do xantar, estardn adaptadas aos horarios do alumnado e 4 capacidade do comedor.

- Levarase por parte das educadoras/es un parte de incidencias diario do que ocorra no comedor e darase

coflecemento das posibles incidencias ao coordinador de residencia.

5.4 Residencia

O CIFP de Vilamarin conta con servizo de residencia mixta, leva funcionando en paralelo dende o inicio do
centro. Este curso ten ofertado 38 prazas e 15 para alumnado do Plan Retorna. Toda informacion referente

residencia podédela atopar na paxina web do CIFP e na aula virtual.

5.5 Outros
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6 Calendario escolar

CURSO ESCOLAR 2025/2026

Luns Martes Mércores Xoves Venres Totais
TRIMESTRE 1 13 14 15 15 14 71
TRIMESTRE 2 10 10 10 11 11 52
TRIMESTRE 3 10 11 11 10 10 52

29

17 dias lectivos

22 dias lectivos

18 dias lectivos

14 dias lectivos

XANEIRO 2026

FEBREIRO 2026

ARZO 2026

X| v S LM M| X v s| D Periodo
lectivo:
INICIO:8] SETEMBRO 2025
4l 5 6 8 FINACT. LECTIVA: 19
XUNO 2026
11 12 A Periodos de
13 vacacions:
13 N NADAL: 22/12/25 a
0 01/26 (i
25 1 ENTROIDO: 16,17 e
26 |27 18 102125
S. SANTA: 30/03a
06 /0426 (i

18 dias lectivos
XUNO 2026

17 dias lectivos

17 dias lectivos
ABR

Dias non lectivos:

31 de outubro de 2025: Dia
 Ensing

03 d e novembro de 2025
Non lectivo)

11 de novembro de 2025:

Festivo local

LM [M X

S|

14
21
28

16 | 17/18

22 | 23 P25

30

20 de marzo de 2026: C.

15 dias lectivos Total: 175 dia lectivos|

18 dias lectivos 20 dias lectivos
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7 Horario

Calendario das actividades lectivas

As actividades lectivas nas ensinanzas de educacién infantil, de educacién primaria,de educacién secundaria
obrigatoria, de bacharelato e de formacion profesional realizaranse desde o dia 8 de setembro de 2025 ata o

15 de xurio de 2025, ambos incluidos.
Vacacions escolares

Os periodos de vacacions do curso académico 2025/26 seran os seguintes:
— Do dia 22 de decembro do 2025 ata o dia 7 de xaneiro de 2026, ambos inclusive.
— Os dias 16, 17, e 18 de febreiro de 2026. (entroido)

— Do dia 30 de marzo ao 6 de abril de 2026, ambos inclusive. (Semana Santa)

Sesions de avaliacion final

1. Os centros docentes, facendo uso da sta autonomia, concretaran as datas das sesions de avaliacidn final

ou, de ser o caso, de avaliacion final ordinaria e final extraordinaria, respectando os seguintes criterios:

a) A sesion de avaliacion final e ordinaria do primeiro curso dos ciclos formativos de grao basico deberan

realizarse a partir do 9 de xuiio de 2026.

c) A sesién de avaliacién final do segundo curso dos ciclos formativos de grao basico e dos ciclos
formativos da formacién profesional, asi como a sesién de avaliacién final extraordinaria do primeiro curso

dos ciclos formativos de grao basico deberan realizarse a partir do dia 20 de xufio de 2026.

As probas finais da convocatoria extraordinaria para o primeiro curso dos ciclos formativos de grao basico

realizaranse o 22 de xufio de 2026.
Conmemoracions:

1. Os centros docentes poderdn organizar, no horario lectivo, actividades de interese relacionadas co seu proxecto
educativo e funcional co obxecto de promover ou celebrar conmemoracidons que sensibilicen sobre temas de

interese social, cultural e/ou ambiental.

2. Asi, os centros docentes poderdn celebrar as conmemoraciéns que establezan na suda programacién xeral anual,
tendo en conta, de ser o caso, os criterios sobre a incorporacion de elementos transversais e sobre o desefio das
actividades complementarias recollidos na concrecidn curricular. Para estes efectos, as conmemoraciéns indicadas

no anexo | teran caracter orientativo.

Conmemoracions orientativas

— 20 de novembro de 2025: Dia Universal da Infancia.
— 25 de novembro de 2025: Dia Internacional contra a Violencia de Xénero.

— 3 de decembro de 2025: Dia Internacional das Persoas con Discapacidade.
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— A semana do 6 de decembro de 2025: conmemoracion da Constitucion e do Estatuto de autonomia de Galicia.

— 10 de decembro de 2025: Dia da Declaracion Universal dos Dereitos Humanos.
— 24 de xaneiro de 2026: Dia Internacional da Educacién.

- 30 de xaneiro de 2026: Dia Escolar da non Violencia e da Paz.

— 23 de febreiro de 2026: Dia de Rosalia de Castro.

— 8 de marzo de 2026: Dia Internacional da Muller.

— 15 de marzo de 2026: Dia Mundial dos Dereitos do Consumidor.
— A segunda semana de marzo de 2026: Semana da Prensa.

- 1de abril de 2026: Dia das Artes Galegas.

— 7 de abril de 2026: Dia Mundial da Saude.

— A semana do 23 de abril de 2026: Semana do Libro.

— 2 de maio de 2026: Dia Internacional contra o Acoso Escolar.

— 9 de maio de 2026: Dia de Europa.

- A semana do 17 de maio de 2026: Semana das Letras Galegas.
- 5 de xufio de 2026: Dia Mundial do Medio Ambiente.

- Na/nas data/s elixida/s polo centro no calendario de celebraciéns internacionais relacionadas coa igualdade de
trato e a non discriminacion de lesbianas, gays, transexuais, bisexuais e intersexuais en Galicia: conmemoracions

para favorecer a visibilidade e integrar de forma transversal a diversidade afectivo-sexual.

8 Informacion de interese

8.1 Validacions e exencions

As validacidns de médulos poden seguir dous procesos de resolucion diferenciados:

Organo que resolve Tipo de validacion Procedemento a seguir polo
alumnado
Centro educativo. Aquela que corresponden cos moddulos|O alumnado poderd solicitar as

profesionais que compartan os mesmos codigos, | validaciéons nos primeiros 20 dias
denominacions, contidos e duracidon, con|desde o inicio das clases.
independencia do ciclo formativo ao que
pertenzan.

Ministerio de educacién Dende o dia de inicio do curso ata o
e formacion profesional dia de finalizacién, tendo preferencia
as solicitudes presentadas antes do
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30 de outubro de 2023.

8.2 Faltas de asistencia

Para o alumnado de formacion profesional en modalidade presencial (tanto en réxime ordinario como de adultos) a

asistencia as clases é de obrigado cumprimento.

Cando o alumnado se ausente das clases lectivas pode incorrer na perda do dereito a avaliacién continua, feito que
se alcanza cando o alumnado presenta faltas de asistencia nun 10% das horas dun moédulo formativo de xeito non

xustificado.

A perda do dereito & avaliaciéon continua serd comunicado debidamente ao alumnado por parte da persoa que
exerza a titoria do seu curso. De todos os xeitos, previa comunicacion da perda do dereito da avaliacién continua, o
alumnado recibird un aviso en forma de apercibimento cando alcance o 6% de faltas de asistencia respecto das

horas totais do mddulo formativo.

O ALUMNADO DE CICLOS DE DUAL NON SE APLICARA A NORMA DE PEDA DO DEREITO A AVALIACION CON -
TINUA

O alumando que tefia un informe de baixo rendemento por faltas de asistencia, NON PARTICIPARAN NAS
ACF DE CICLO.

A perda do dereito a avaliacion continua nun determinado maédulo non sera de aplicacién 6 alumnado de CI-
CLOS BASICOS en idade de escolarizacién obrigatoria. O dito alumnado aplicaraselle o protocolo para a preven-

cion e control do absentismo escolar

Os motivos e/ou causas xustificadas a efectos de faltas de asistencia e baixa de oficio recéllense no anexo Il.

8.3 Baixa de oficio

O Centro educativo procederd a dar de baixa ao alumnado que se ausente do centro educativo de forma
inxustificada por un periodo de tempo superior a 15 dias lectivos consecutivos, ou 25 dias lectivos descontinuos,

feito que serd comunicado ao alumnado a través da titoria do grupo.

Tal circunstancia supora a perda da condicion de alumno/a do ciclo formativo coa correspondente convocatoria
computada como xa consumida, tendo en conta que o nimero maximo de convocatorias ao que se pode presentar

o alumnado é de 4 por cada médulo formativo.

8.4 Traslado

O traslado de expediente é un tramite administrativo que se xestiona na secretaria do centro, polo que o

alumnado interesado en realizar este tramite deberd acudir a este érgano para proceder ao mesmo.
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8.5 Renuncia a matricula

Co fin de non esgotar as catro convocatorias previstas para cada mddulo profesional, o alumnado poderd
renunciar unha soa vez & avaliacién da totalidade dos mddulos profesionais no réxime ordinario, e de xeito parcial

no caso do réxime de persoas adultas, sempre que se de algunha das seguintes circunstancias:

Enfermidade prolongada do alumnado ou familiares ata segundo grao de consanguinidade ou afinidade. (Anexo Ill.
Graso de consanguinidade ou afinidade).

Incorporacion a un posto de traballo mediante contrato de duracidn superior aos dous meses, nun horario que sexa

incompatible cos ensinanzas do ciclo.

Obrigacions de tipo familiar ou persoal que impida a normal dedicacién ao estudo.

Tales circunstancias deberase xustificar documentalmente.

8.6 Bolsas
O Ministerio de Educacion de Formacion Profesional do Goberno de Espafia convoca cada ano bolsas e axudas para
o estudo nas diferentes etapas educativas. Para os estudantes de Formacion Profesional se establecen becas de

diferentes cantidades e tipos en funcion das caracteristicas persoais e familiares da persoa solicitante.

Para mais informacién consultar ao Departamento de Informacién e Orientacion Profesional do centro ou no

enlace do Ministerio: Porta-Becas y ayudas para estudiantes/Ministerio de Educaciéon y Formacién Profesional

(becaseducacion.gorb.es)

8.7 Formacion en centros de traballo

O CIFP de Vilamarin ten convenios con Empresas do sector a nivel provincial, autondmico e estatal, asi como de
Europa, esta informaciéon podela atopar na web do centro, e na aula virtual (guia de procedemento FCT) no

apartado alumnado -fct.

8.8 Programas europeos

O CIFP de Vilamarin dispén de ERASMUS+ dentro do consorcio da Consellaria que posibilita que tanto o alumnado
de ciclos medios e superiores como o profesorado do centro educativo poidan acceder a estadias formativas

dentro dos paises da Union Europea que participen no programa. Mais informacion na web do CIFP
Datas aproximadas das convocatorias

As convocatorias para participar nos programas Erasmus+ adoitan abrir entre novembro e febreiro, ainda que
estas datas poden variar cada ano e son determinada pola Consellaria de Educacién. E importante estar atento s
comunicaciéns oficiais do CIFP de Vilamarin para cofiecer as data exactas. Toda informacion xa facilitara o teu

titor/a.

8.9 FP+ (Emprendemento)

A importancia da cultura emprendedora no desenvolvemento persoal e profesional da xente nova, e a sUa-

contextualizacién como motor para a mellora da competitividade e da empregabilidade, fan necesaria a
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sensibilizacién da comunidade educativa cara a favorecer a introducidon do espirito emprendedor no sistema

educativo.

Para favorecer o emprendemento entre o alumnado este curso pofiemos en funcionamento un pequeno viveiro de

empresas aso que poden acceder todas as persoas que reldnan os requisitos.
Os servizos que ofrece o viveiro son:

- Asesoramento por parte do profesorado que imparte formacién relacionada co sector onde se desenvolverd o

proxecto empresarial e do persoal técnico especialista para avaliar a viabilidade técnica e econdmica do proxecto.

- Titoria pola empresarial coordinadora de emprendemento, responsable do seguimento e orientacion dos

proxectos.
- Instalacions propias do viveiro.

- Locais axeitados para o desenvolvemento das actividades das persoas emprendedoras no centro educativo onde

se atopa o viveiro.

8.10 Recursos informativos

O alumnado do centro dispord de toda a informacion precisa en relacion coa comunidade educativa a

través dos seguintes recursos:
*  Paxina web: CIFP de Vilamarin xunta.gal
*  Aula virtual: Aula virtual CIFP de Vilamarin xunta.gal
* Plataforma Abalar de Consellaria de Cultura, Educacion e Universidade.
* Redes sociais informativas:
Instagram: cifpdevilamarin.

o Facebook

811 Outros

Emprendemento.

O CIFP de Vilamarin forma parte da rede EduEmprende, que ten en marcha diversos programas dirixidos a
promocion e fomento de empredemento profesional por parte do alumnado de formacidn profesional. O centro
conta cunha coordinaciéon de emprendemento que se encarga de por en marcha estar iniciativas para o alumando
asi como de coordinar o Viveiro de empresas espazo que se vai crear este curso, no que se asesoran ideas de

negocio.

Desde a Coordinacion de Emprendemento informarase puntualmente das actividades previstas para estes

programas no curso 2025/26 e as condicién de participacion do alumnado para cada unha delas.

9 Normas en caso de evacuacion

Aplicarase o plan de autoprotecciéon do centro (documento que podes atopar web do CIFP, Meni-documentos
centro)
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Instruciéns recollidas no plan para o alumnado:

- Actuar sempre de acordo coas indicaciéns do profesorado e non deberd seguir iniciativas propias.
- O alumnado ao que o profesorado lle encomendou unhas funciéns concretas, responsabilizarase de cumprilas e

de colaborar co profesorado para manter a orde do grupo.
- Non recoller os obxectos persoais, co fin de evitar obstaculos e demoras.

- O alumnado que ao soar o sinal de alarma atdpese nos aseos ou noutros locais anexos, na
mesma planta da sta aula, deberd incorporarse con toda rapidez ao seu grupo. Si se atopa noutra
planta, incorporarase ao grupo mais proximo que se atope no momento da saida. E posteriormente incorporasese

ao seu grupo no punto de reunién dando aviso.

- Todos os movementos deberan realizarse de présa, pero sen correr, sen atropelar nin empuxar os demais.
- Os simulacros deberan facerse en silencio e con sentido da orde e axuda mutuos, para

evitar atropelos e lesidns, axudando aos que tefian dificultades ou sufran caidas.

- No caso de que nas vias de evacuacion exista algun obstaculo que dificulte a saida na evacuacion, serd apartado

polo alumnado, se fose posible, de forma que non provoque caidas das persoas ou deterioracion do obxecto.

- A evacuacion realizarase respectando o mobiliario e equipamento escolar e usando as portas co sentido de xiro

para o que estan previstas

-Non deterse xunto ds portas de saida.

- En ninguln caso o alumnado debera volver atrds co pretexto de buscar irmans menores, amigos ou obxectos etc.
- En todo caso, os grupos permaneceran sempre unidos, sen disgregarse nin adiantar a outros, mesmo cando

se atopen nos lugares exteriores de concentracion previamente establecidos con obxecto de facilitarlle ao

profesorado o control dos mesmos.

(o4 | FP) ;”ﬁ

PLAN DE AUTOPROTECCION:

Punto de encuentro, punto de recepcién y punto de reunién.
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