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Maestro tostador: Fecha: ___ / ___ /___

Finca:

Clasi�cación:

País:

Especie:

Variedad:

Bene�cio:

Altitud: msnm

Kg

Kg

Kg

Potencia:

Tostadora:

Café Verde:

Entrada:

Secado:

2º estallido:

1º estallido:

Cocción:

Salida:

Café Tostado:

Merma:

Ronda: 1 2 3 4 5 6 7
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T1: incremento de temperatura desde secado hasta 1º estallido

t1: Tiempo desde secado hasta 1º estallido 

Ts: incremento de temperatura desde secado hasta salida T2: incremento de temperatura desde secado hasta 2º estallido

 t2: Tiempo desde secado hasta 2º estallido Ts: Tiempo desde secado hasta salida 

T1: incremento de temperatura desde secado hasta 1º estallido

t1: Tiempo desde secado hasta 1º estallido 

Ts: incremento de temperatura desde secado hasta salida T2: incremento de temperatura desde secado hasta 2º estallido

 t2: Tiempo desde secado hasta 2º estallido Ts: Tiempo desde secado hasta salida 


