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SWEET WORLD




POMATONIC 

MANZANA COCIDA

MANZANAS  GOLDEN

½   MANZANA  POR  PERSONA

TOMAR LAS  MANZANAS, PELARLAS  Y DESCORAZONARLAS.

COCER LAS MITADES DE  MANZANAS AL MICROONDAS O AL VAPOR, DURANTE UNOS  12  MINUTOS. DEJAR ENFRIAR Y RESERVAR.

 SERRANITOS

LOS  SERRANITOS  SE CORTAR EN DADITOS Y SE RESERVAN.

CREMOSO DE  VAINILLA

1 L DE  NATA 35%

200 GRS DE YEMA

160 GRS DE AZUCAR

2 RAMA SDE  VAINILLA

HERVIR  LA NATA  CON LA VAINILLA.

INCORPORAR EL AZUCAR Y VERTE  SOBRE LAS  YEMAS Y COCER  A  82°.ENFRIAR RAPDAMENTE Y DEJAR REPOSAR 24 HORAS.

COLAR Y PONER  600 GRS DE LA MEZCLA EN CADA SIFON. PONER  DOS CARGAS.  ENFRIAR.

BICARBONATO SODICO

ACIDO CITRICO EN POLVO   

GELATINA DE  TEQUILA

3 HOJAS  DE  GELATINA( HOJAS  DE  2 GRS)

200 GRS DE AZUCAR

200 GRS DE TONICA

150 GRS DE TEQUILA AÑEJO

PONER   A  REMOJO LA GELATINA EN  AGUA FRIA Y ESCURRIRLA.

HERVIR LA TONICA  CON EL AZUCAR Y  AÑADIR  LA GELATINA.

DEJAR  ENFRIAR  HASTA  QUE TENGA 20° Y AÑADIR EL TEQUILA  .

DEJAR  TOMAR TEXTURA EN FRIO AL MENOS  24 HORAS.

TIERRA DE CHOCOLATE Y MAIZ

420 GR DE MANTEQUILLA POMADA

357 GR DE AZUCAR

6 GR DE SAL MALDON

168 GR DE YEMA ATEMPERADA

20 GRS DE IMPULSOR

140 GR DE HARINA DE ALMENDRA

150 GR HARINA DE MAIZ

150 GR CACAO EN POLVO

2 VAININA DE VAINILLA RASCADA

PONER A  MONTAR LA MANTEQUILLA CON LA SAL, LA VAINILLA  Y EL AZUCAR, CONLAS BARILLAS.

UNA  VEZ  QUE  COMIENZE A BLANQUEAR AÑADIR LAS YEMAS Y RETIRAR LAS BARILLAS.

PONER LA PALA Y AÑADIR POCO A  PCO LA MEZCLA DE TODOS LOS INGREDIENTES EN POLVO TAMIZADOS.

RETIRAR LA PALA Y ESTIRAR SOBRE PAPEL DE HORNO EN DOS PLACAS  GASTRONOF.

COCER A  150º, DURANTE UNOS 40 MINUTOS  QUE QUEDE DORADO , 

UNA VEZ  FRIO   SE  TRITURA COMO TIERRA Y SE GUARDA EN LUGAR SECO.

Aprox.50 personas

LIMAS  FRESCAS PARA RALLAR

MONTAJE

PONER  EN EL CENTRO DEL PLATO HONDO Y MONTONCITO D E   CREMA DE VAINILLA.

SOBRE ESTE  LA  MEDIA  MANZANA A  TEMPERATURA AMBIENTE.

ALREDEDOR DE LA MANZANA PONER  UNA LINEA  DE TIERRA Y TROCITOS  DE  SERRANITOS.

HACER LA MEZCLA APARTES  IGUALE S DE BICARBONATO Y ACIDO CITRICO Y ESPOLVOREAR UN POQUITO LA MANZANA, HECHAR DOS CUCHARADA SDE GELATINA Y RALLAR  CON LIMA FRESCA

