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SWEET WORLD




ROSQUILLA DE AVELLANA
200 GRS  DE PASTA DE TURRON

150 GRS DE CHOCOLATE CONLECHE

20 GRS DE MANTECA DE CACAO

16 GRS DE MANTEQUILLA

4 GR DE  SAL MALDON

FUNDIR LA MANTECA DE CACAO Y AÑADIR EL CHOCOLATE CON LECHE.

FUNDIR  A PARTE LA MANTEQUILLA HE INCORPORAR CON LO ANTERIOR.

FINALMENTE  SE LE AÑADE LA SAL Y LA PASTA DE TURRON.

MEZCLAR BIEN Y ATEMPERAR A 23 °.

RELLENAR LOS MOLDES Y DEJAR CRISTALIZAR.

DELMOLDAR Y DEJAR  A TEMPERATURA AMBIENTE PARA BAÑAR.

PARA EL BAÑO

1 KG DE CHOCOLATE NEGRO

250 GRS DE MANTECA DE CACAO

12,5 GRS DE MICRIO

FUNDIR LA MANTECA DE CHOCOLATE Y EL CHOCOLATE Y MEZCLARLOS.

FUNDIR  A45|° Y DEJAR ENFRIAR A  34.

AÑADIR  EL MICRIO Y A  31 ° SE BAÑAN LAS  ROSQUILLAS CON  UN TENEDOR DE BOMBONES.

PONER SOBRE UNA PLACA Y DEJAR CRISTALIZAR.

CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO.

