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SWEET WORLD




PARMESANO BLANCO
INGREDIENTES

500 GRS DE AZUCAR LUSTRE

22 GRS DE VINAGRE

2,5 HOJAS DE GELATINA.

PARMESANO RALLADO

SAL

PONER EN UN BOL DE LA  BATIDORA ELLUSTRE  TAMIZADO.

HIDRATAR LA  COLA DE PESCADO Y ESCURRIRLA.

CALENTAR EN ELMICROONAS VINAGRE Y PESAR LACANTIDAD NECESARIA.

PONERLES LASHOJAS Y DILUIR EN EL.

AÑADIR ALLUSTRE Y AMASAR.

TIENE QUE BLANQUEAR.

INCORPORAR EL PARMESANO Y LA SAL.

ESTIRAR FINO Y CORTAR EN FORMA DE CUÑAS COMO EL QUESO.

DEJAR SECAR Y SERVIR.

