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SWEET WORLD




 MAIZ SIMULADO Y CREMA DE LIMON

CHOCOLATE   BLANCO
CREMA DE LIMON

160 GR DE ZUMO DE LIMON

250 GR DE AZUCAR

200 GR DE HUEVOS

120 YEMA

170 GR DE MANTEQUILLA

2 HOJA DE GELATINA

PONER  EN LA TERMOMIX EL ZUMO RECIEN ESPRIMIDO, INCORPORAR EL RESTO DE INGREDIENTES   MENOS  LA MANTEQUILLA, Y LA GELATINA QUE  LA PONDREMOS  A REMOJO EN AGUA FRIA.

ESCURRIR LA GELATINA Y SECARLA BIEN.

COCER A  85º, DEJAR ENFRIAR A  40º HE  INCORPORAR LA MANTEQUILLA Y LAS HOJAS DE GELATINA, MEZCLAR BIEN Y RESERVAR.

 FUNDIR  Y ATEMPERAR EL CHOCOLATE Y RELLENAR LOS MOLDES.

DESMOLDAR UNA VEZ   DUROS Y HACER CON UN SANWICH, EN MEDIO PONER CREMA DE LIMON.
