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SWEET WORLD




GAMBA  AJILLO/ LIMA  CRISTAL
INGREDIENTES

LANGOSTINOS O GAMBAS
LIMA

AZUCAR ISOMALT

AJO EN POLVO
PELAR LOS  LANGOSTINOS DEJANDO  L A  PARTE DE ATRÁS Y RETIRANDO EL ESTOMAGO.
SAZONAR Y SALTEAR EN UN POCO DE ACEITE CON UN PALILLO EN EL INTERIOR PARA QUE NO SE RETUERZAN.

RETIRARLAS Y PONERLAS SOBRE PAPEL ABSORBENTE.

PONER  AFUNDIR EN UN AZO DE COBRE MEJOR Y EN SU DFECTO DE  ACERO EL ISOMALT.

UNA VEZ ESTE FUNDIDO, SE LE INCOPORA 10 GRS DE AGUA CALIENTE POR CADA  KILOGRAMO DE AZUCAR.Y EL AJO EN POLVO.
EL AGUA  NOS APORTA HUMEDAD Y ELASTICIDAD AL AZUCAR.

ESTIRARLO EN PEQUEÑAS PARTES ENTRE DS  SILPATS PARA OBTENER UNA LAMINA MUY FINA. RESERVAR EN UN RECIPIENTE HERMETICO.
EN LALAMPARA DE CARAMELO PONER UNA GAMBA  Y SOBRE ESTA EL CARAMELO Y CON EL CALOR ELCARAMELO SEAMOLDA A LA  GAMBA.

DAR LAVUELTA Y HACER LO  MISMO.  RALLAR  LA LIMA  RETIRAR Y SERVIR.

