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SWEET WORLD




EL ORICIO
INGREDIENTES

ERIZOS DE MAR
PAN DEMAIZ
MANZANA VERDE

CEBOLLETA
TABASCO VERDE

YEMA DEHUEVO

CHOCOLATE NEGRO

MANTECA DE CACAO

TE MACHA

CACAO EN POLVO

MYCRIO

200 GRS DE CHOCOLATE NEGRO
50 GR SDEMANTECA DE CACAO

FUNDIR A 45°, ENFIAR  A 34  Y AÑADIR LMYCRIO.

CUANDO LLEGUE 31°  SE BAÑA LOS MOLDES  DOS  VECES PARA CONSEGUIR DOS  CAPAS  FINAS.

DESMOLDAR Y MANCHAR CON EL CACAO. Y ELTE.

RESERVAR.

TROCEAR EL PAN DE MAIZ EN DADOS Y SALTERALOS CON UNOCO DE ACEITE DE OLIVA, DORAR LIGERAMENTE COMO PARA UNASMIGAS.
POCHAR CEBOLLETA EN JULIANA FINA.

COGER UNA YEMA.

COCER LIGERAMENTE LOS  ORICIOS Y SACAR LAS HUEVAS.

CORTAR LAMANZANA EN JULIANA.

SALTERA EN FRIO ELPAN CON LA CEBOLLETA,EL TABASCO,LAS HUEVAS Y UN POCO DE YEMA.INCORPORAR LA MANZANA.

RELLENAR LOS ERIZOS Y COLOCAR SOBRE LAPIZARRA.

TERMINAR DE DECORAR CON CACAO Y TE MACHA.

