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SWEET WORLD




CARNE   EN LATA
INGREDIENTES

ENTRECOT CARNE ROJA
PIMIENTO DEL PIQUILLO

NARANJA

ACEITE DE OLIVA

PATATA 

VAINILLA

COCER LA PATATA Y PELARLAS, TRITURAR CON  ACEITE DE OLIVA , SAL Y VAINILLA.
EL PIMIENTO  MARCARLO A  LA   PLANCHA Y RALLARLE UN POCO DE NARANJA.

RELLENAR LOSPIMIENTOS CON ELPURE Y COLOCAR EN LA LATA.

MARCAR LACARNE Y LAMINARLA.PONERLA  SOBRE EL VASO Y TAPAR EL PIMIENTO.

PONER EN LALATA Y COLOCAR EL CARBON AHUMANDO.

TAPAR CON LA  ESFERA Y SERVIR.

