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SWEET WORLD




ATOMOS DE LUZ
CREMOSO DE CHOCOLATE
115 DE CREMA INGLESA

175 GRS D NATA 35%

210 GR DE CHOCOLATE  CON LECHE

½ HOJA DE GELATINA

PARA LACREMA INGLESA

45 GRS DE NATA 35%

45 GRS DE LECHE ENTERA

15 GRS DE AZUCAR

1 YEMA

PONER  A  REMOJO LA GELATINA Y ESCURRIR

SEMIMONTAR LA NATA Y RESERVAR.

PREPARA LA CREMAINGLESA Y COCERLA  A 85°.

INCORPORAR LAGELATIN AY VERTER SOBRE EL CHOCOLATE.

RELLENAR LAS MEDIAS BOLAS Y CONGELAR.

MONTAR DOS MEDIAS Y HACER UNABOLA.

HACER CARAMELO EN SECO  , DEJAR ENFRIAR Y TRITURAR .

GUARDAR ELPOLVO.

METER EN LASBOLAS CON ELPOLVO DE CARAMELO Y MENTA EN HOJAS.

