FORMACION
BASICA (EBO
+Transicion A vida

Adulta)

Aprendizaxes instrumentais basicos
(area académico funcional)

Competencias de autonomia persoal,
habilidades sociais e participacion na
comunidade.

Desenvolvemento de OBRADOIROS
prdcticos: cocina, autonomia,
dixitalizacioén, linguaxe, teatro, de ciencia e
tecnoloxia, estimulacion sensorial,
relaxacion, etc.

Admision

A escolarizacién nun centro especifico € unha
medida extraordinaria e non segue o proceso
de admisiébn ordinario. Segundo a Orde
8/09/2021 & necesario:

Ditame Escolarizaciéon
Acordo pai/nai/titor/es
Informe inspeccion.
Resolucién Xefatura Territorial

Ponte en contacto

con nos
e 986 804135 - 646 391 338

https://www.edu.xunta.gal/centros/ceepontevedra/

Avda. Montecelo, n° 16 - 36161 Pontevedra.

(Dentro do complexo do Centro Principe Felipe)

htpps://www.instagram.com/ceepontevedra

F £\ hitps://www.facebook.com/ceepontevedra.7
o
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e Desenvolvemento de competencias
profesionais de Artes Grdaficas (Reprografia).

e Aprendizaxe de técnicas de encuadernacion,
impresion digital, sublimacion, vinilos y
capisteria.

e Manexo de maquinaria especifica e
atencion & clientela

e Cuadlificacién: operario de acabamentos de
reprografia e auxiliar de taller en industrias
gréficas e dependente de copisterias.
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PROGRAMA PROGRAMA FORMATIVO  PROGRAMA FORMATIVO

FORMATIVO SERVIZOS XARDINARIA E REPROGRAFIA

RESTAURACION VIVEIRISMO CBART5]T
CBHOTS5I CBAGAS]T

Desenvolvemento de competencias
profesionais de bar e cafeteria.

Aprendizaxe de toma de comandas,
elaboracions de servizo e procesos bdsicos de
preparacion de alimentos e bebidas.

Manexo de maquinaria especifica e
profesional.

Cualificacion: axudante de camareiro e de
cocina e auxiliar de sala.

Desenvolvemento de competencias
profesionais de Xardinaria e Viveirismo.
Aprendizaxe de deseno, instalacién e
mantemento de xardins.
Manexo de maquinaria especifica e
profesional.

e Prdcticas especificas de viveirismo.

e Cualificacion: pebén de xardinaria, pedn
de viveiros e centros de xardinaria.

Duracién minima dous cursos.
Practicas en empresa FCT (160 horas)
Obtencidén de Certificado de
Profesionalidade de Nivel 1, superado o programa.




